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по.llоясеtlис
об утверждеIIии ПоложеlIия о столовой муtIиlципального ав,I,оIIомного

обrцеобразоват.ел ьIIого уч реждеIIия му tI и r(I{ II а JI ьII от,о об р азоl}а н иrI го pol(

Itpacllollap сре/цlIей обrr\еОб;rазоtза,t'СJlt,ll0Й Itll(oJlc Nъ б5 IlмеIlи I-ероя
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"lr 

о t} и LI а

1. оБI[{I4IL IIоJIо)кЕ[iI4я

1 . t. I-[ас.гоlttl\ее IIOJIo)Kelt1.1e c_l с,го.ltоtзоЙ N4)/1.Il,[IJи[,I^JlblloI,o ав,гоIIоI\4tIого

общеобразоВаТеJII)IjоГо учреждения мупиципального образования город Краснодар

средней общеобразователытой школы J\9 65 имени Героя Советского Соtоза Itорницttого

Михаила Михай:tоlзича (далее - поло)l(ение) являеr:сrl лоl(альныN{ aKToN,{ муllr,lципаJlьIIого

ав,гоl ION,I II OI.o обrI цсоб 1lазоl]al'l'сJiI)I lO l'O учре)I(/]сl ILlя N,lуIIиl (I IitalJIIэ l IO I'O об ра^зованияt городl

Красгrолар срелней общеобразовzrтельttой школы Ng 65 имеIIи Героя (]ове,гскоr,о Соtоза

Itорницкого Михаи.lrа Михайловича города Краснодара (лалее-LI_Irtола) и разработаIIо в

соо1.1]стс,г]}!l].{ с фе.tlеlэалы,Iым закоlIопц Nl 2]з-q\З о,г 29,1,2.2012 года кОб образоваIII,114 I]

l)occl'It,ictcoi'i (I)c/tcpaIl1.I 14)) lt I)c/litKIUlll tl,г.]5 l,trolrlr 2022 1'9,'1а, ГIос'ГаIlОi}]IсlII,1сьl I'"rlаtзttого

l.осуllар01.1]еIIlIого сtll-lитарIIого врача Poccltiitcl<oй Федерации <<32 о,г 27 ок,гября 2020 l-ола

<Об у.гвср)Itl(еIIии саI{итарно-э,rилеN{иолоI,рILIескL'х пpal]I,IJt ],l I,1op\,t Саrt]lин 2.3\2.4.3590_20

к Саlttа.га1)lIо-эIт141_1см 14oJloI.I.1tlecK1.1e ,гребова[Iия к орl,alни:]ttциtl обIr.(ес,гl]еI]IIого пI,l,гаLl14,I

lIi1ccлc],t1,1rl), а,гаI()кс Уо,гавоtчt обrllеобразовzrле.ltыtой оргаIt1,1зilLtии.

|.2. l-{ас,гоящее поJIожение регламен,гирует ocHoBHyIo деятельноOть столовой

оргаIlизации, осуществляIощей образова,гельIIуIо llеЯ'ГеJll)flосl,ь, и 1эазработаt,Iо l] цеJ],lх

оргаllLIза](l.tтл бестlеребойrrой рабо гt,l с,го.ltовойl, cl]oeI]l]eN,IclItIo1,o

о,г к29>.
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приготовJIеIIиrl качествеtI}Iой и безопасной пищи, обеспечить ПРаВа

участIrиков образоватеJIьL{ого процесса на организацию питания.

1.3. Оргаtlизаtция функционирования школьноЙ столовоЙ учиТывается ПРИ

лицензироваI.I и и орI,анизаIIии.
1.4. Орt,аtlизаtlия работьl и обслухtивания участников образовательноЙ

деятеJIьIIос1,1,I ()суIIIеатRJIяе,гсrI в соотве,гс,гвии с правилами и нормами охраны
и гIожар I Iой б езо r l ас I I ос,ги, сашитарно-гигие}Iическими требован ИЯМИ.

1.5. ОбllцсобразоI]атеJIьI{ая организация несет ответственность за

достуIIность и KaLlecтBo оргаIIизации обслу}кивания в столовой.
1.6. Щ"rrя ст,о,rtоlзой соз/lасl,ея ttеобходимая материальная бжа, в этих целях
школой исгIоJIьзуIоl,сrI как утI]ерждёнI]ые бюдхсетные, так и внебюджетные
средс,гвеl, ocylliec,1,I]Jlrlel]cя tIроверка ее деятельнос,ги, вклIочая соблюдение
этичес]tих и lll)аI]сl,веIIных норм, государственных сани,гарно-
эпидемиологиLIеских норматиI]оR и правил, норм охраны труда в

соответстI]и14 с закоI Iо/lателLством Российской Федерации.

II. I{ель и залачи школьной столовой

2.|. I [e"llbltl /(еrI,I,сJIьIIосl]и tпкольltой столовой является обеспечение
пoJII{oI{eIIгII)lI\4, I(ilLIecl,BetlI{ыM и сбалансированным горячим питанием
обучаrоtIIихся и рабоr:ников школы в теLIение учебного года и в летний
озлоро ви,t,е.ll bt t t,t й I Icp ио/l,
2.2. основIII)Iми заllаLIами Iшкольной с,головой являются:

. (]tзоеврсмеI{I{ос обесllечение качественным питание обучаrощихая и
cOl,py/lI I I{ I(O в об r r цсобразова,гельной организации ;

о {р6l1цацроI]аIIис здорового образа }кизни;
о l]оспи1,.}IIис |{уJlьтурного самосознания.

2.3. OcrroBI,II)I м и rIри I I I1ипами организации горячего питания являются :

о (]ооr,IзQ,I,ст,вI,1е )Ilергстической ценности;
о УдоIз.IIе,гвореIIие физио.ltогических гtотребностей организма в rlищевых

BelIlec,I,BilX;
. ()гrтимtlJILIILILi pe)I(14M гIитаниrI.

2.4. [\llя /Iос,I,LIжеIIия llеJIи стоJIовая школы осуществляет следуIощие виды
деятеJIьllос,г1,1:

о IIриr,о,гоt}JIсIl1.Iс зав,граков, обедов, поJIдников.
о 1-1роизI]о/lс,гI]о BI)IIIсLIKи, изделий из теста.
о ОргаrrизаI{ия мероitрияr,ий.

I I I. T'ру/Iовые отноIIIения

3.1. PyKoBo.tlcтBo tпlсольной столовой осуществляет заведующий
произвоlIс,гвом (шlсф-повар), принимаемый на должность руководителем
орга}Iизtlt\LIи I]и,гitllия в соо,гветствии с трудовым законодательством
Российсr<ой Федсрсttции, l1ро(lессиональным стандартом ((повар)),



yTBepжllcIIIII)IM I-Iрrlrсазом N4иrlистерства труда и соцИаЛЬноЙ ЗаЩИТы

Российсr<ой ()сilсlэitt(иll оl, 9 марта 2022 года N9 113. Под руководством
заведуI0II\его Ilро14зI]о/\с,l,Rом (rrlеф- повара) выполняIот свои обязанноСтИ
повара и I(ухоI.IIIыс рабо,гt{ики. Щиректор школы осуществляет контроль
дея,геJILнос,ги сr:озtовой и несет ответственность в пределах своей
КОМПеl'еIIIlИ И Зil OPI'i:lI l ИЗаIIИЮ И РеЗУЛЬТаТЫ ДеЯТеЛЬНОСТИ СТОЛОВОЙ.

З,2. 1lэуztовьrс tll,IIоlIIеII14я рабоl,}IиItов столовой регулируIотся трудовым
договороi\4, усJIоl]I,1я ко,горого не должны противоречить трудовому
законоllатсJl I)c,I, ву Р о сси й с кой Федер ации.
З,З. Рабо,гttиtси ст,о.llоtзой должны соответствовать требованиям
квалифиl(аIlLlоIIIII)Iх характсристик, профстаrIдартам, обязаны выполнять
Устав ()рt,rllII41]i]Ilии, ()суII{ест,I]JIяIощей образовательную деятельность, иные
ЛОКаЛl)IIL]С 14 IIОРМа'I'ИВIlЫС аКl'Ы.
3.4. К рi]бо,I,е IIа IllllIIсбJIоке и в зале столовой школы догrускаIотся лица,
соо,гве,I,с,гI]уi()I1Iие r,ребоваtlиям, касаIощимся прохо}кдения предварительного
(пр" IIоетугlJIсIILrи IIil работу) и периолических медицинских ocмoTpol],
профессиоIIi,lJIt,ltой l,иI,иеIIиLIеокой IIодготовки и аттестации( при приеме на

рабо,гу LI /lajlee с)I(егоllIIо),вакцинации, а также имеющие личную
медиIIиIIскуIо I(III4)I(Ky с результатами медицинских обследованиЙ и

пepeНecelIIIIIIX 1.1ttdlекllионных заболеваний, о прохо}кдении
профессI4оIIitjll)IIой по/U,отовки и аттестаIIии с допуском к работе.
3.5. К рабо,r,с в tlбtIlеобразоr]атеJIьIIой организации не допускаются лица,
имеюIIlие иJlу| 14McI]IlIиe суllимос,гь) а равно и подвергавIхиеся уголовному
пpecJlc/loBitII14Io (зrr l,tclc.llloLIeIIиeM лиц, уголовrIое преследование в отношении
KoTopbtx rIpcKpaIIlcIIo по рсабилитируюIцим основаниям) за преступления,
сос],ав и I]и/lLl I((),I,opLIX ус,гановлены законодательствам Российской
Федераrtиl,t.
3.6. Рабо,t,lttаltlл с,г<l'tttltlой /loJl)I<IIы пройти вI]одный инструктаж, гIоJIуLIить

ИНСТРУI{l'ij)I(14 I'loJIyLlI.I,I,I, иIIструк1ажи по охране труда на рабочем месте и при

работе с ,гехIIоjlоI,иl]еским оборуловаI{ием, инструктажи по по}карной
безопасllос,ги.

IV. Xal)rlKтepI{cl,иK помещений и оборудоваIIия столовой

4"|. С,t,о.ltсlваiяl рt}змсtIIсI{а в з/It}нии школы на 1 этаже и состоит из обеденного
зала Ila .]00 rlocalloчIIIlIx мес,г LI пищеблока (варочного цеха, моечного
IIoMeIItcI lylrl) |lроизl}()/1с,l]всIItIых помеlidеItиЙ), склада продуктов, бытовых
комнаl, I] c()0,I,I}cl,c,I,1}14 r,r с (]агlI-Iиrl.

4,2 " |I|Ta,I, c,I,oJIol]oti l 2 че;товек.
4"3. I}репляl 1эtiбo,t,bl с,I,оJIоI]ой с Oti.00 до l7.30 в течение всего учебного года,
искJIIоIIаrl /lII14 l(alII]4l(/JI, I}LIX()IIIIые и офиIIиальные праздничные дни.
4.4. Cтo"lr ol]alrl II l]ellc,I,il B.rI яе1, заI}траки, обедт,t и полдники.
4.5. Ilо xal)ilK,I,epy оl)I,аIILIза}I1иLI IIроизводства пIкоJIьная столовая рабо,гает как
на по"lrу(lабриl(i:ll,ilх, ,гаjI( и IIа сырье. Относится к столовой гIолного цикла и



обеспе.tивilсl, IIl..1,1,аIILIQ всех обучаIощихся и сотрудников орГанИЗациИ,

осущес1,lз,lt яt t tl t l lc й об ра :з о tза,I,сJl ь Hylo /IеятеJIьность.
4.6. В за"rrс (lуrII(I\иоllируе,г система самообслуживания и система
ltредвариl,сJI1,IIоl,о вLIо,I,аI]JIеrtияl б-lтtод на столах в зависимости от
обс.тtулс la t]al е N4 о I,o ко I i,I, I,1 I] I,e t t,t,a детей.
4.7,Rсе 11омеII\сilиr] с,t,оJIоtзой оснашIены технологическим, тегIловым и

холоlIиJII)IIl)IN4, l]ес()l,iзi\4еl]I41,сJIьItым оборуловаIIием, кухонным инвентареМ.

.Щля краr,коRl]оN4сIIIlого храlIсIIия продуктов предусмотрены холодиJIьные
шкафы 14 xoJIo/lI,IJll)l I и l(I4.

4.В. CT,o,rrol]alrl yI(oMII.rIcI(,гol]аlltit ttеобходимой кухонной и столовой посудой,
кухо}lIIым 1,1 I l I]eII],apeМ.

4.9. Обсiцсttltl,tй :]аJI с,гоJIовой оборудован стаI]дартной мебелью упрощенной
KoHcTpyl{tllat,t (c:,t,o"l] bI с гигиеIIиLIеским покрытием и стулья).
4.10. 11llItlcб"ltc)l( IIII(оJIt,ttой с,гtl"ltоtзой оснаtцен техническими средствами для

реализLlllL{лl 
,гехtIоJIоI,14tIесl(оI,о IIpoI\ecca, его части или технической операции

(Textto.1toI,tl(-lccI(()() обоlэу/lоrзаttие), холодиJIьным, моечным оборулованием
инвеI,I1,арсI\4, I]tlсуlцой (одrrоразового использоваIlия, при необходимости),
тарой, 14зI,о,гоI]JIсIIIII)I\4и из I\4атериалов, соответствуIощих требованиям,
шредос,I,tll]JIrlсN41,1N,I l( l\4а,I,ериtlJlам, кон,гактирующим с пищевоЙ продукцией,

усr,ой ч l.t t]l)l N,I },l rc / (е йl c,t, tз t4 l о N4 olo I IIи х и дезинфиrdируIощих средств и

oбecпc.tl,tl]aIoIl[tIN4I,I VOJIоIi14я храIIениrI, изготовления, перевозки
(Tpartctrop],l]poIJl(e) r.r рс:азiизаIlI4и пиrцевой продукции.
4.1 1.CT,o.;IoI]arI сlборl,ilоt];}IIа исIIравIIыми системами холодI{ого и горячего
водостtirб)I(сlIиrl, I]о/\оttт,I]е/lсIIиrI,тепJIоснабжения, вентиляции и освещения,
которыс /loJI}ItIlLI бьI,I,L I]ьIIloJIIIеIIы так, чтобы исключить риск загрязнения
пиrцевой l ] pollyI(I lI,I t.l,

4.|2,13tty1,1,1i111IIrIrI о,l,/lt]Jlка IIроизRо/Iстве!Iных и санитарно-бытовых
пoMeIIleIIttil сr-о.ltсlIзоill tзt,lгtоJIIIсIIа из материаJIов, tIозволяющих проводить
ежеднеl]tIуlо I]Jlail(II\/I() \iб()1-1tcy, обрабо,гку моющими и дезинфиrдируrощими
СРеЛО'l]l]аl\,lI4, 14 I le 141\'IC'l't) tt<ltЗРСrtС2lеltИЙ.

4,|З, /\;rlr гr1lo:(oBoJIl)c,I,l}eliIIoI,o (пиrцевого) сырья и готовой у употреблениtо
пиtllеtlсlй rIpol1yI(I(иI] IIl,ttllcб"rtor<a шIкольLlой столовой используIотся

раздеJIьlIос,I,схIIоJlоI,141-IссI(ос и хоJIодильl-тое оборудова}Iие, производственные
с,гоJllll, pa,]/(cJl()tIttt,tii t,tlIBcI1,I,|lpl) (маркировка лtобым способом)
многооборо,I,I I Llс сl)с/lс,гI}il уtIt,tI(овки и кухонная посуда.
4.|4. Paiз/lc:itl,ttrbtl,i t.rtIt]oIl,l,ill]I) /UIяI готовой и сырой продукции обрабатывается
И ХРаIIИ'I'СrI l)i'l:]/ЦCJIIlI lO I] 11РОИЗI]ОДС'ГВеI{НЫХ ЦеХаХ.
4.|5. (],го.rlсlIзаlI 14 I{ухоlIIILlя I]осуда и инвентарь одноразового использования
тlримсIlяI(),I,()rI l] соо,I,1lс,l,с,1,1]]4и о маркироIзкой гtо их применению. Повторное
исI]оJII):]()l]illlI.1с оlIll()рi]зоtlой rIосуды и иI{веI]таря загIрещено.
4.|6. Сис,t,спца прIl,г()IIItо-вы,гя)Iittой tзеtлтиJ7яIJии производствел{ных
пoмelilcIrr,rii оборl/l1()I]ilIItl o,I,1lcJlbt{o о,I,систем веЕIтиляции помещений, не
связаI{III)lх 0 ()pl,iiItlr,зatittei,t IIи,I,аIIиrI, I]кJIIочая санитарIIо-бLIтовые помещения.
4.17.Зоrlt,I (11.1111",lси) и (иlrиr) ра:]меuIеIIное в них оборудование, являIощееся
истоLIIIlll(iiми BLI/leJl0ll},IrI l,i.l:]OI], tlыJIи (мучrrой), влаги, ,гепла оборудованы



лок&JII>lII>lN41,I l]l,i,l,я)I(1lI)IN,{I,I с1,1с,гомами, ко,горые могут присоединяl'ься к
системс I]IlI,I,1l)l(lIOй I]сl1,l,иJlяt(иl4 Ilроизволс,гвенных помещений. Воздух

рабочелi :зоIItll 14 II?,tрамс,грIlI микрокJIимата cooTBeTcTByIoT гигиеническим
HopMa1,I4l]aN4.

4.18.CK;rallclil,lc IIоlylеI{{еIIиrl l1lя хранения продукции оборудованы приборами

для из]\4ерQIII,trt t),гIIо0I,I,гсJILIIой I]JIажIIос,[и и температуры воздуха,
xoJIo/lI,IJILlIOc ()ri()l)y.l1'()I]itIIt.Ic I(оLIl,рольными термометрами. Ответотвенное
лиL\о обrlзаII() c7I(clllIclJllO сIlимi],I,I) IIоказаI{ия приборов учета и вносить их в

соотI]о,I,с,I,Iз5zt91,,u,(', )I(yl)IItlJILr, Журrrалы можно вести в бумаrкном или
элек,гроIt I ION4 t]I.1/[c.

4,|9. [] tloпцcttictI14rIx III.1lI1cбJloкa I{e /]олжно быть насекомых и грызунов.

\/. 'fi'пlебоI}rlIIиrI к персоналу столовой.

5"1, IvlсдrаIl1,IIIоltllй ttсlэс:оltrrJl I] обIIlеобразовательной организации (член
комиссI414 tIO ](OIi,I,pOJ]lO заl орI,анизациеЙ и качеством питания, бракерапrу
готоI]оЙ tlpo/lyI{l1rllt), tIроI]о/lи],ежелIIевныЙ осмотр работников, занятых
изготоllJlеI{14еN4 IIl)оrlуI(ttии Ilи,l,аIlия и работников, [Iепосредс,гвенно
KOHTaI{],I4pyIOIl[I.Ix с lIl.JII{cI]oI:1 проllукцией, в том числе с продовольственным
сырьсN,i, Ili,l Ital"l]t]LiLlc I,1loi,IIl1.1tIl(()I]ыx забоJrеваний ко)tи рук и открытых
поверх I Ioc,l,c Й,I,сJ I i,l. I I р Ll :] I I i:.l I(O в и нфекIlионных заболеваниЙ.
5.2, Резу.lltl,],i.l,I,Ll ()c\4o,I,pat заlIосятся в гигиеIIический журнал на бумажном
и\илtа эJlеl(,t,роl I I ION4 I l()си,гоJIrlх,

5.З. Спl,rсtlI( |]ilбо,I,IIt,lкоl], o,I,t\,IeLIeIIIIыx в )I(урнале на день осмотра, должен
cooTBe,I,c,I,1]ol]tI,I,i, t]I,1(],Il), 

1,1aбo,t,ttt,tt<oI] IJa э,го,г день в смену.
5.4. JIиltil с I(I4llictIll1,1]\1IJ l.ttrс|lскtциями, гнойничковыми заболеваниями кожи

рук и o,I,l(pLI,],1,1x tIOItсi)хIIос,I,сй теJIа, инфекIdиоI-I}Iыми заболеваниями доJI}кны
BpeMeI I t IO (),I,c,1,1){-:l l Irl,t,I)crl o,1, рабо,гы с пищевыми продуктами.
5.5. /{.lrя 14cI(JIIotIcIILlrl l)l4cl(tt микробиологического и гIаразитарного
загрrIзIlеll14rt Ilt,ttt(сltзtlй IIl]oll)/KIlt4и работI]ики гIроизводственных помещений
прелIIр1,1rl,r,rлй tlбlllсс 1,IrcIIlIoI,o Ilиl,аlлIиrI обязаны:

о ()c:,l,aIз"iIJl,|,ll t] 14ll/lI,Il]LIitytlJIbIIыX lIIKad)ax иJIи специаJIьно отведеI{ных
N4cL],l,llx ()l1l(]7I(ll)/ IJ,I,ol)oI,o }.I третьего слоя, обувь, го.ltовной убор, а такжо
[,lIIl>IC, JII.1tlIll,tc l]ctI[1,1 14 хрt]tIиl,ь оl]дельtIо от рабочей одежды и обуви;

о (]rllIN,I?,1,I,1, I} cIlclllll1,IlI)ll() o,t,Be/lelIFIoM месте рабочуо одежду, фартук,
I,()JIOt]Itot:i ),бrlll llpI4 lI()ссlIIеIlии,гуаJIе,га либо надевать сверху халаты;
'I'lllil'l't]-IJIlllO i\41,1'I'I) P)'liII О \4ыJIоМ иJIи ИныМ МоIоЩиМ среДсТВоМ ДЛя рУк
IIосJIе l I()ссlIlL)l l1.1rI 1,)/ilJIе,I,д,

о (]ообrllit,j,i) ()б() t]cOx c"rl)1Lll,.lяx забоJIеI]аний кишечными инфекциями у
Il]IclIOi] (]L,i\Illll,, Iii)O)I(1.1[]ilI()IIlиx совмесl,шо, медицинскому работнику или
o,I,I]c,l,C,I,I]cItlI()\,I)/ JlI.1ll), Ilрсi{Irриятиrl обtцестI]енного питания;

о Иlctttl.1ll>lt()t]it,I,ll o/lItopaзol]lrle tIерчатки при порционировании блIод,
Il l) I.i I,o,1,()l].J I eI l 1,I I,I XOJIo/(I l ь] х закусок, салатов, подлежащие замене на



I l о l]I)I с I l I) и I I i,l 
I 
)у l l Ie I l 1,I 1.1 t{ х Ilелос,гности и после санитарно-

I,1,Ii,tIQItи(I0с.I(и,\ Ilel)el)l)lI]()B I] работе.

'V E.'j'lleбtltlaIIиrI t{ IIриготовлеIIной пище

6.1.1furlL IIpcllo1,1]])i,tIl(cIl14rI l)ll,Jr\4llо>t(еtlия патогенных микроорганизмов не

допускilс,I,ся:
о I Iaxo>I(/lclI1,1c lla l)азl(аtIс бо-rlее 3 часов с момента изготовления готовых

бlt t<l2ц,,t,1 lс:б1,1 11 1 I \i{ х ра,.]о t,pe I]аниrI перед употреб"lrением;
о ['i-t,зплсllllсllLс llil pa:]llarlc /UlrI реализации холодных блюд, кондитерских

l,l:зllcJlI.1й rl ttiIII1,1,I,1(()I] l]llc охJIажлаемой витрины (холодильного
обtlр1,2цсltзltttl,tяt) I.t рсаJI1.IзаIlиrI с IIарушением установленных сроков
I,().ilIloc,I,1.1 Ll )/C.I()t}t,lil храlIеFlиrl, обесгtечиваIоtцих качество и
бс,зсlt Iilc I I()cl,t, i l l)(ulyI(l lI,1 I.1 ;

о lJctt.lt 1.I:]1]ll (l I )l l lt] cJIc/l)/I()l lIиr,i детlь готовых блюд;
о Зttпцtllэll)l(Illti-lIIltс Ilсl)сitJlи,]оваrIIIых готовых блюд для посJIедуrощей

l)cilJl]{:]i:lll1.IIl l] i [l)уI,ие /(I{и;
о IIllиI]JIсtIсliрIе li lll]lj1,o,I,oBJIeljиIo, порLlионированию и раздаче

I(vJlиIIlll)iIl)l.\ 1,1,t,)[cJlttii ltсlс,гоl)онних JIиц, вклIочая персонал, в

l(il,II)I(II()c,II1t,It-l 9fitlзi11lIlоети ко,гороI,о I{e входят указанные виды
/\CrI'l'CJl l)] l ()(j'l'I,1.

6.2. l\ IlcJIrIx I(oII,I,1]oJIrI::}al pl..lcKoM возникновения условий для размноя{ения
пa,I,()I,cIIIIlllx \414lill()()l]I,ilIlL]зNIoI] rtеобхо.lдимо вести е}кедневнуIо

ре1,IIс,гl)аlllll() II()I(il:jil,I,с.llсй ,t,емrlературного 
режима хранения пищевой

проi t)/KllI,ili 1] y,11.r19.1[I,1JII)lI()N4 сlбору.ltовании и складских помещениях на
буп,lttir<ll()\I l.] (rrlrr.i) )jlcl(,lpolIIIoM носителях и влажности - I] складских
пoi\4cIllclI I.1,lX.

6.3, С llcJ]llI() ]\,I[lIlIjN{I4,]aIt}jI,I риска,гепJIоI]ого воздействия для контроля
1,eI\41lcl)i],I,1,1эt,t б;tltuI lIa .lII,III1,114 раздачи потребителю дол}кны использоваться
,геl.) 

N,l() N4 c,1,Il Ll .

6.4,'I cN{llcl)il,l,)ipa l,oprl(II,1x )киl1I(их блюд и иIIых горячих блюд, холодных
cyII()I], IIi:lIIl1,I,I(OI]. i)сi]jll]з)/смых rtо,греби,гелю через раздачу, дол}кна
co(),t,l]e,l,c,I,I]()ttiI,I,1l l,c]xli()]I()I,I,1t,Iecl(иM докумен,гам.
б.5. :{.'rlr Ill)Cll()'I'tjl)LltIlCIlII}l рi;l:]МIlо)(енИЯ ПаТоГенных МИкроорГанИЗМоВ
го,I,оlllllQ б:tl<l/Ul /\()JI)iilIIlI бы,гL реаJIизованы не позднее 2 часов с момента
изI,о l,()l]JIcIl14rL

Vi } "'['1ltl0tll}ii ir iIrl !t \/6t)pl(e, обрабо,гке помецIений шIкоJIьной
с,головой.

7.1. I}cc lI()N4Cll|clllIrI, lIirе]1lltl,значеIIные для организации питания
Об1''1''''r,',I,Iхсri, .lli)J])IiIII)I ]lо/Il]сl)t,атI)ся уборке. Ежедневно проводится
BJIa)J,illl-tit 1,6rl,^lltiI (, lll)1,1\4t]lleIIиei\4 моIоU{их и дезинфицирующих средств.
С,гсlll1,1 ,l(JIll lll)lIcNl[l IIl.]lll1,1 /l()Jl)I(tIы полI]ергаться уборке посJIе каждого



исl I ()JI ll']() l]i_l I l I'l JI,

7,2. ;lltя 1l(j11,-,,,14 ll()N4clllcIl14l:i пLlIllебJIока школьной столовой должен
I]blzllCJIii,I,I)C,l i),1,,l(()jli,Ill>tй Ill)о]\4аркировачный инвентарь, хранение которого

/доJI)i,ll() OC\/llIt]C,I,I].]1,I,I,l,crI l] сгlеtlиаJIы{о о,гвеленных местах. Уборочный
иIIl]сIl l,Llpl) .Il,jl)l 

,I,)/a.I]e],at 
/(()jI)I(eII храни,гься отдельно от инвенТаря ДЛЯ

yбclpltrI /ll)\,,I,14x lI() \.,1elllctlIlй,

7.3, ']lrrII)cIIiilc],i,crl i)cN40I1,1, l]l]оизIrо/(ственных помещений одновремен}Iо с

и:]I'О I'()l}JIcI l1,Ic\4 I l i)o/lyI(Il1.1 1.1 IIи'I'аIIИя В IIИх.

7.zl. l)lt:зilt].Il()tIll1,Iii lIlll]ctl,гt,ll]I) lUIя r,отовой и сырой продукции должеьI
oбpaбit,l,t,ll]lt,l,Lc)l ll хрt]IIи,l,сrl раз/{еJIьIIо в производственных цехах( зонах,
yl]ilC,1,1(ax),

7,5, L',|,()JI0l]LIc ttllt,iбоlэLt1 с,I,()JIоI]ая посуда, чайная посуда, подносы перед

разi lii,Iсй i l().Jl)](IIl,t бt,I,t,l, I]I)lN4t)],I,ы и вr,Iсуtцены.
'l,6,1J tcotttlc 1lit(io,tc:I,o lilIя lloJI)I(Ha проводится мойка всей посуды,
cl,()Jl () I] I)l х r I р Ll б()l)() t], I Iolll IосоR I] посудомоечных машиFIах с
исIIо";lI),зоt}{illLlсN4 l)(l)l(1.IN|Oll обработ,ки, обеспечиваIощих дезинфекцию
пoc)liLl Il c,I,(.)"]l()l]1,1x IlрLlб()I)ов, и максимальFIых 1,емпературных режимов.
7.1 ,l lpt.t o,tc:l,,i,c,i,I]Illl IIосу/IомосLIIIой маIцины MLITbe посуды должно
oC1l11tL)C],[]j1,I,],I)(,rI l))/tIIII)I]VI сIIособом с обработкой всей гIосуды и с,головых
пl)лtбор()rl /lc,]1.1rI(l)llIlI4l)yIoIIiиM14 средстI]ами в соответствии с инструкциями
ПО 1,1X l ] PI.1N,lCI it,'l l 1,1 IO,

7.8. ('IlcJI1,I() 1]c,li,lli(){-IL]II11rI оrIасlIости загрязнеI{ия пишIевой продукции
,гокс1,1LIIl[>lN,]I,1 xlli\,II.i(IccI(и\414 веIIlесl,вами не lIопускается храI{ение и
изI,(),l,() l},II()l t l.i с I I l)().rlyI(l tи 1,I I]o l]рсмя проведения мероприятий по

/Icpa,l,i|taIlI.1Pt I] /rlc:l1,1IIceкItI.I14 в IIомешцеIIиях пищеблока школьной стоJIовой.
7.9, l]trrIl)clllilc,l,(]rl llll()t]e/lcIll,te /lсраl,гизации и дезинсекции распыляемыми и

Pa}(]Cl)lIliie\4lllMlI,t 'l'()l(OtILIIIIlII\'II{ Х14МИLIеСКИМИ ВеIЦеСТВаМИ В ПРИСУТСTВИИ

об1,,1i,,t,,,ll14хсrl I.I tlel)colIaJIa обIIlеобразовательной организации (за
иcl(,|lI()(ICIlI,]C\4 ]Icl)c()IIaJIil оргаIIизаIIии, задейстIrованного в tIроведении
],all(I.1 х l)ilбо,I,),
7.1(), i} ttcrtrIx iIcl(,]II()(IcIItl)I llисl(аl l,оксического воздействия на здоровье
oб5z,;llI()ll\1.Ixcrl 1,1 Iicl)coIIljJla обrrtеобразовательной организации, Rтом числе
aJ I J l с l) I,1l t I с (] l( ],].\ p0i l l( I 1ta й, b,t оtоt I \ие и /{езинфиrIирующие средст,ва,
пpc/ilIa,]tIillIcIl]II)I(] /(jlrl уборrси tlомеIIIеIIий, производстI}енного и
ct,tIll.i,],l]l)lItlt,t., обо;)),l)I,оваIIия (раrсовилI /lля мытья рук, унитазов), должцы
ИClI()"ilIl']()l]il'|'l>t]II l] .]()()'ГВс'l'с't'ВИI,1 с t,IIIсl'рукциЯМИ По ИХ ПрИМененИIо И

Xpi,iIrl1,1,bOrl l} cIlCilI.!ilJIbII() (),t,t]e/lelIlttIX мес,гах. ИсклIочае,гся их попадаI,Iие в

п1.1 tI ta l]_\/l() I l l)().] l\/ I(I L1,1 Io.

7 ,| | . livttcol.:,t,ti сl 1llбочип,t IJ расl,ворами дезинфицируIощих
. t\4Ol()ltlIlx cl)e,llc,I,1l /loJl)I(IILI бь1,I,ь промаркированLI с указанием названия
CPC/[C'l'I]l't, Ct'() l(OIll(CI[l'PijlItИI4, ll?t'I'Ы ПРИI'ОТОВЛеНИЯ, ПРеДеЛЬНОГО СРОКа

г()/\ll()с,гlj (rl1,1tt tlt,r:\"I,C,I,I]141,I ориI,I4IlitлtIIой маркировки I]a емкос,ги со
ср()/((: I,1l0п,r), l( clr1,I |)OJIIl за с()/lер)каIIием деЙствуIощих вещес,гв

llc:JI]II(l)llltI.il)),l()IllIix cl)c/l(],I,B доJlжсI{ осуIцестI]л'IтI)ся Ij соо,гI]етствии с
I]I)0 I 

l 
)t;] Nl \1 () l i I l 

! 
)() I.1 i I]()/ lc,1,1tc I l I IO t,O коI]],роJIя.



7.|2.1,It;lltl.rtl),,]l)i}a.]Il1.It] pl]y,I,III)Ix,i,cp]\4oMcтpoB при организации питания не

/Io I I \,с I(i.lc,I,C rl .

7 ,|З tlatrtit c,l,itll]1()IIiipHoI,() lIи,1,Il0I]()го сЬоI{танчика должна ежедневно
oбlrltбa,l,t,Il]i1,1,I;t]II с Iipl4\4cIIcIlllei\4 моIоIIIих и дезинфицирующих средств.

VIi Ё, {),trl!,iiltI,I:}t;I(mrl пI)0изl}0/цсl,веIlной деятельности столовой.

8,1, l itl,t,itltIl() {.)б\,,lill()lIцllxOrl l} lllKOJle осуIllес,гвJIяе,гся l] соответсвии с

cilIil1,1,ill)ll1-1)l1lI/(ci\lI,IJIoI,rIlIecKI,INlи lIраI]иJiами и нормами СанПин
2,Зl',),.,1.3590"2() <<('аtlи,гаlрIIо-эIlи/lсмиологические требования к
opI,(lll1,1:]i:llIItt,i tlбttl()c,I,I]eI]IlOI,o п1,IталIия населения>> и примерным 2-х
}lc.rlcJtLltIlIN,I j\,{(]lll()" \/,I,I]el])I(/tcIIIIt)IM l1иректором общеобразоватеЛЬнОй
ol)1,li i l i,I,]a I li j 1.1.

8.?. ']llcylIlia lll)t)/l.\i l(1,oI] IlI4l,ания lulrI столовой осуществляется в

cOo,Ii]c,],(],1,1JlI1,I (,,/t()I,ol]opair,rlr (коr1l,ракr,ами), заклIоченными организацией
oc1;111r,a,,,,]Jl)llOllt1,Ix lIиl,аIILlс IIа осI]оваIIии предос,гавленнLtх лицензий,
пlэiriit,-;li,iс,I ()l]л cc1,1 t,tt(lиlii.l,гов и,I,./t,

8,З, tl;ric:jltI.)l]Il()t] NlcIIIo у,1,I]ерж/lаlе,гся /]иректором организации,
oc\/llU]c,1,I]JIlttc>tttcii образсl[за,I,сJIIlII}Iо /lея,гельность им директором
ol)l,illlI,iз..lllllI.i, ()l(fl,,iLIIзаilоtliей ycJlyI,y по орга}Iизации питания, составляется
зaI]Cil,\/l()iIlIl\l Ilp()I.1,1l]ollc],I]oM (rrrеt[-гrоrзаром) на базе осI{овного
(pcl 1, l)ll)lI()l,() r,t:ltttl), y,1,I]cl),/I(ll0IIIIc)I,o /lиректором llIкоJIы и согласованного
Pootttl,t,pcбlllI/l,t()l)()\,I. Ita.lr1,I(yJ]rItlиrl MeIIIo производится в соответствии со
Сбо1.1r l },l l(()N I i)()l \с l I,1,\/p,

8,4. llt,t,t,atttl{c /lo,j])I(llo обесIIеtII4I]а,I,ь физио.llогические нормы обучаrоrцихся
в бе.llI(i:tх, iliI.I|)0x, \,I,Jlel]o/laх, I]и,гаN4иI{ах, минералыIых и энергетических
эJIсNl(]l1,I,ilх 

"

B,.5.1 Il)lJ ]ll)].l1,(),1,оI]JIоIIии блrод ltсобхоlцимо руководствоваться реtIептурой
бlttсl/t lt li\/Jl l1I lal)I l LIx про]lуI(1]оl},

B. (1, 1 l tl rзirlli:l / LO II iI( l I LI бы,1,1, обссl l счснытехнологическими картами с

уl(аз[lII1,1см l)al(1.1oIli-l пl]оll)/l(,гов гIиl,аI{ия и количества готовой продукlдии,
Kl)tl,1,1r() I.I,.t-rI()/I(cIittt;il ,t,ехttt)-1ttlгl,tей tIриI,о,говления блrод.
8.7. i l1,гttclt,l<.,пi .)(,li)сlt,го1)i.l llo I сеll,гября сроком I,Ia один год в организации,
oc\/l]t,,)(],I,I]JlrIIoIltcii образоr]i],IlеJIьIIуIо /lеятельность, создается комиссия по
l(OlI1,1l(),jlI(),Jil ()I)I,{lil]4:]a]IlLleй и Kil.tec,гIjoM питания, бракеражу готовой
пp()/(\,l(l\1.1],l, l] tlбlt ;lttIlloc,l и I(о,l,ороЙ входит коI{троль качестI]а готовой
пl]ll1.1.r ll() IIll}ICNI?,1 ()(] llе,гLN,l14 I,I I]с/lеIIие )I(урнала бракеража готовой пищевой
tl l]()/ ( \'Ii l ( Ll 1.1 .

8,8, l]irrIl)cilttlc,l(:,l i)ilcIIpc/leJIeIILIe б;rtод без оцеtлки их комиссиейибез
co(),l llc,l,c,I,1]\/]o l t lciii,l;ttt ис1,1 l] )курIIаJIе бракеража.
8.9, I'] (]()0,1,1llJ i\()1\lIic:cI4 II() KoI{1,1]oJIIo зir организацией и качеством питания,
бPlttit,tэltit(), l,r),t,i;rlliir lt;эо;1)/I(IIии моI,у,г I]хо/]ить: дирек'ор,заведушдий
пl)()lljijoltt':,r,tзtlп,i(trtct|1-1totlir1l), rlиIlо, oT,I]ecTBeHHoe за организациIо питания,



Mcil]IllltIICI(ltii рti(ir1,1,rrик, lIl)cllc,l,alJlI,I,cJIb родительского контроля.

f\clгr,i.lrt,ll()c,1,I> l(()\lllссI4и рсl,JIаN{еlI,гируется Положением о комиссИи по

KolI,I,1)o,Ill(.):]a ()l)I,аllI.{заIIиOt,i и кz]чео1,I]ом пи,гания, бракеражу готовой
про/lYI(Iil,]I.1 lJ IlIt(o.]Iс 14 tIриl(i]зом /lLlpeкT,opa общеобразовательной
opгaliи:jaIiI,114.

8. l0 l} tic"rtlt li()lI,1l)i).Il,I за Iii-.ltIccl,BoN,l и бсзопасностIlIо приготовJIенной
пл,lllIсlзtlй tjl)()lIyI(l]llи Ila IL]IllебJItiI(tlx /lоJIжна отбираться суточная проба от
Kil)l(,ililii tta1l,t,l,tli l]l)l.{I,о,гоI].jl0lIноi1 IIиIIlсRой продукции,
О,r,бс,lэ c)z,11;tllttlll llробIп ,r\oJlжcIl осуIIlествляться FIазначенным

o1,1]e,l,c,1,I]L,IIII1,1\I l)або,гr,rикоI\4 пиIIlебJIока в специально выделенные
обоз,зitllаrl(сlIIIi,lс] ll lIромарI(ироl]аIII{ыс емкости (плотI{о закрываIощиеся)-
o,I,j{cj]ilIl() ](il)]i,,ltlt: бlttодо l.r (и.llrа) I(уJrиIIарI{ое изделие. Холодные закуски,
пс|)l]1,1с б.;1tt1.1l;t. I,1li)lI14pt)I 1,1 Ilаlпи,гкLr (,гре,гьи бrrюдо) должны отбираться в

KOJII,Iilcc,I,IJc ltC \,I(.]Iicc '[00r,. 
l1opr(14OIlIIIlIe блlода, би,го.tки, котлеты,

cl)ll)iI;lIitL о,lli-i.rlLIlл liо.ltбаса, бут,с:рбро/tы должI.Iы оставляться поштучно,
цс:Il,{L()\,1 (tr tl,.l t,iiп,lt] о/1I]ой rloprtllиr).
(]y,tt,,tltI)lc ltllобt,l l[oJIжIILI храIIи,l,LсrI IIе менее 4В часов в специально

o,I,1]c/tclIIION1 I] xO.]I()ilI,IJ]I)III4I(e мс]сl,с\хоJIодильцике при температуре oTt-2 до
]"(l,

В. l l, {)p;:rt l l t),|l l!il l i l !t |t.е-сl<пя 0 L|etl л<п блюt),
8.1 l. i. O1,1гlrlI(),lcI1,114t,Iecl(ilrt ollelIKa бJIl0ll осуществляется по сJIедующим
пOl(tLi,1,1,cJIrl\l:

u l\tlt':,t,, l]IIсl{lIlt.Iй BI,I/l (tрорпла, Ilрозрачность и т.д.), консистеI{ция,
зi:lIlах l.i l]i(\/c. IJ зависимос]]t4 оl,группы блtод уделяется внимание
xi-ll)ali,l,cl]lII)I\I lUIrI lIих ор[,аrlоJ]еII1,ическим характеристикам;

" )(o.rttllIII1,Ic,Ji1l(ycK1,1: в oI]OtIlIlI)IX салатах коLlсистенция овощей
},арilli,l,сl)IIз\ сl, сl]е[]QIII) сl]е)I(ес,I,и, измеI{енI{ый цвет овощей

),l(il:]1,Iiiti(,I, llli IIаруIIIсlIие усJlовий хранениrI и [IесоблIо/]ение
,I,cxll()jI()1,ljI], I(oIIcLIc,гclltlt.lrI свсжих овошIей явJIяется упругоЙ и
(,()rIlI()ii.

" 
(.'yrlI)l: ()сll()iJIIым оl)t,i,tlIоJlсI,I,гиLIеским показателем является вкус,
Ii(),l,()l)1,Iii :зitlrttсt,l,г o,I,cocl]ilBa IIpo/1yKToI] и вкусовых комгIонентов;
()li(|ItIll}[i() l,c)l IlRc,I, 1,1 IIрозраlII{ос,r,ь бульона и консистенция
Ilp()/(\i|(,i,11l]. ](o,I,oparI lloJI)I(гIbt тз быть мягкой, с собJIIодением формы;
()BtltIlII1,1c (j";llolla: Ilt]e,I,oI]oIlIeй llол}кен быть характерным для
I(i-l)I(/[Оl'()''14,tЦi:l l] Ol]/teJI l)IlOC'l'11;

liotlcplc,t:cI lI lI lrI мяI,I(alrI, соtIIjаlя;

lj";ttolttt lt,] Iil)yIl; жи/lкая \4асса должна быть мягкой, зерна сохраняIот
t|;<;1-1п,r 1, I I :),] I i l с,гLlI-1IIос,I,ь;

l '),c:,t,;tl, \4ilC(]i:l-](pyrI{l ,]lол)litl0 бt,t,t,ь разварена, доведеFIа до мягкой
llliC,1,1,1,

l[rЗС'r' l,t l]K)i (] - cllel1llt|lLIчI,II)Ic lUIrI каждого вида круп;
ljlttt,l/ttr tt:l 1эt,tбt,I: oIipelIeJIrIIOтcя вкус, запах и консистеIlция, KoTopLIe

/t()Jl)I(I I Ll бt,1,1,L сrtеtltл(lи.тIIыN4и /Iля рыбы;

ф



ш l(tlt]c]1.1c,],cIlIlIlrI -- N4rII,I(ч}я, (-)()LII{arl, с сохра}Iением формы; варёная рыба
- I]I(yu, xi:Illal(,l,epttt,lй л;tя 1эыбы, рыба жареная - приятный вкус рыбы
1.I )l(иl)il,

t lj"itloila l.J.t \lriL]a: осIIоl]liой оргаttt).1IегIтический показатель -
I(oIlcIlc,l,cIIlll.Jя, коl,оl)alя,tIJJIIIel,crl сочной, эластичной и мягкой;

n Ii:rr.:li I(t-]rI l(()iIOисl]сIlll|,Iя уt(азI)lI]аQ,г на I,IаJIичие свежего хлеба или
бо:t t,tlIOI,() i(()JII4t,Iec,I,1]i-l хлеба;

u l]nlIax. ].I I}I(1;1, * сrlеtlиr]lичIIыt] lulя мяса. При резании мяса выДеяЛеТся
IIl)()зl)iittt t r,i ii ctltc.

g Ij:tlcl/til II,J II,1,1lIlln: I(оIIсисl,еI,IlIия мягкая и сочная, мясо легко
(),1,1(e.]liIc],l,c,l tl,г lcoc,t,ei.'t, BI(yc 14 запах - спеrцифичFIые для мяса птицы;

е (].lta/lr<i.tc б-ltI(u\al: жсJIе иN4сс1, жеJIа,гиновуIо консистенциIо,
()]ll I()l )(),r l] l (),,JJIi,lс,гI4 I l I I о;

g 1] ttortIIo,I,c ()lIl)c/leJlrlcl,cя коIIIlеIIт,рация сиропа, соотношение между
t]l1эуrс,r,lrь,r l] 14 iI{14llKoc,I,1)Io;

, l(otIcI.Ic,I,cIlrtr,lя оуф.l]е IIe)(IIarI, пуIlrистая, сочная, ноздреватая, аромат
с: t tcl 1l tt]lt.l,tcc l<t.tй;

е (_]0)/c1,1: I(i,l(It]rj,I,I]o olIpe/{eJlrIe,I,crI lll}eToM, концентраЦией бУЛЬОНа И

Ii()]\4tl1,)llcl1,1,()l], I(OI]c14c,I,etlIlиrI о/1IIородrrая, без сгустков;
о [IalI1,1,I,](i,I: ()ill)е/(сJIriс,I,ся конl(еI{,I,рация, цвет, вкус, аромат и

,l,cN1 
I I cl)iI,I,)/ l)il t I?lя, Kal l(alo;

о \zl11.1lI1,Ic t{ltllcJl14я: ,l,cc]]o IIecoJ]elloe - консистенция мягкая,
)"ilzl("I l.] tlI Iltrl : с llро)l()l(tlми - э.]Iас,l,ичная, рыхлая;

е f l,:rя (i.iil,ttItllj эJIас,1,I4Lлi,IаrI; сJIоеIIое * tIористое, хрупкое.

8"i 1.2, lj,rrrorta I.I,t \1,I(.l[l, рыбьr Lt пр. оцеlIиваIотся по качеству термической
обрабсl,r,rсlI I.I 

,]ltlli,lx\,, lI()cJlc t-lcI,сl лсJIяl,еrl IIz}три части и каrкдый член комиссии
дегус,1,I.1I)\/с1, Ilx. lil)1.1l(cl])KиI]i:lrI ljo рту itJlrI определения вкуса. Не
peкol\4elI/lye,l,c,I IloI],1,ol)[Io0 l{еt,lzg,lироl]аIIиетого же блrода. Щля улаления
вкуса, c()Xl)aIIrIlolIlci,() tiOCJIе tсаждой i{егус,гации, используIотся лимоны,
чернLlй х:tсб ll l(llcItttttй .лttй бсз сахара,
8.1 1.,], I I1lrr ()llc1llic ltll(]IllIIcI,o t]l4дi.] б.lltсl:t определяIотся tll}eT, форма,
cTpyli,l,\,l)il, I,t/lClI,1,IIilli()(),[,Il, эjlас,t,иIIllос,I,I), llрозраLIность.
В.11.4. ljarritx ()I1l](],rlc.JtrIcтcrI cJlc/IyloIIlt.lпl образом: делается энергичный
Kopo,l,I(I{il tu(cl:<, IIо(],IIс tIсго /1LIxaHLIc заi\ерживаетая на2-З секунды, а затем
OCYIIlC]C'I'I1_I1 rI C']'L) rt I] l;I,rl,() Х.

8.11.5. iIc llall1)(]Iili,ic,Ic,I ptlclIl]c/leJleIILte б-lttод, если они имеIотзапах и вкус, не
свойс,гltсIiIlLtс /)iilIIllt,tr,t 6.1ttсl71aN,I иJI14,Il]JIrIIоItlиеся посторонними;
KOHCI,1C,l,CIllIIll()" I((),j,()l]{tя 14M IIе соо,гвс,гс,гIrует; tIризнаки порчи; MeI{blIIe вес,
чем 1zlq;lзitIiо I] NlL]Ii](); бo.1lbttttlc I(оJlичсс,I,во соJIи и,l,.д. ЗапрешlаIотся так}ке
блlоltа, I(o,I,opLI0 I{c ilо/(I]срI,аJ]ись /[ос,гаl,оIlной термической обработке или
подг()рс,ill.,l.

8,11.б. llc:,t14 \,c,l,[lI]i,il}.rli,II]i-lcl,c,t ,цругие 1-Iсllостатки (недосол, изменение цвета,
форплl)l ll tl1l.), б;rI()/Ilil lJо:]враIlii]Iо,гся IIri IlиIIlеблок llля их устраFIения.



8.11.7, Ipг2lrIttii lзr:с [i"rrrод IIс ll0л)ксII оl,JIичаться от указанного веса в меню.

I Х. { }l}I,fi III{:}aIlиrI обшlу,lц1,IваIIия обучаlоIцихся

9.1.Illt't'altl,tc об1"lilI()lIlихсrl IIII(ол])I оl]I,tlIIизуется в течение всего учебного
года, 1,1c]ijI lot-li:irl /\l t I l lill ] I I{ I(yJl I,I выхо/(I I I)IQ /lIIи.
9.2,I\ Jlc,1,1Iec ljl)cNIrI l,()l)яL]ее III.I,гаII14е l]oJIyI{aIoT дети, посещаIощие
оздоl)оl]l1,I,сJII;Il1,Iй JIit|,cpl) lllIевIlого IIребь]ваIIиrI, JIагерь труда и отдыха и
cпop,I,IjI]lI()-():]/i()[)()I]lI,I,сJIbl{I)rc l(ружки LI секции в соответствии с заявлениями

роди,l cjIcii (зirr,,сlr I ] l 1,Ix l Illellc,I,aI]I4TeлeLr).

9.3. I]PCN,Irl II()_i1llrlc]IljrI tlбу,tiltоtt(имисrI I,оl]яLIего питаI{ия зависит о,г

pacпoi),ljll;lt 1->lr(lil,t,t,i t;[jttlсобра]зова,I,сJlI)IIой орга[|изаL\ии, графика,
yTBep)I(/l0]lIIo],(),it1.1l)c](,|,opoM tlll(oJll,t. Расttисание занrIтий должно
пpe/{)/c\4i1,I,1)I,1I]{1,1,1) IIсl)ерыI] l(ос,гатоI"lriой ttро7должи,гельности llля пит,аI{ия
обучаrоtlll]хсrt,
9.4.R ()|]1,1iIII!:]illiIllI. ()(]\/IIlес,I,l]JlrIIоII1сй образоватеJIьIIуIо деятельность,
прикii]()i\l .tl1.1pcI(,l()l)it llII(OJIbI I,I:] LIиcJl8i lIе/lаI,огических рабоlников может
HaзIliltIi1,1,L(]rI .JIi.ltl(), (),1,1]t),l,с,гl]сIIIIое за орI,tlIIизаIlиIо питаI{ия /Iе,гей JIьготной
KaTeI,op1,1r,r, I;ittc:/trtcIjll])tй учс,t,/\етсй, IIоJIучаIош{их гIитаI-Iие, ведет
oTBe,I,c,I,t](]llIII)lL,i зll cl1,1t,ittII4зallkIt() пи1,аIILIrI. По окончании месяца он
ПРеllС'ГllI]Jl'Iс]'I' ()'l'Il(),I, l jli_lt]IIoM)/ бухl,а.ltт,еlэу о фак,гиLIеском полуLIении питаLIия.
9.5.Itlracc)ll1,I0 l)\,i(()I]()ltLI,I,cJ]I,I с)t(едIiеI]IIо lto уроков подаIот сведения
заве/1)1IоlliL)N4)/ tI|)(jlI:tlj()ilc,I,Bo]\4 (;tиrlу, о,I]веI,сTRеI.Iному за организаIIию
питаlItlя) CBcl(0lIlLI о I(оJIиI]сс,I,[зе обу.lпIоIIlихсrI, прису,гствуIощих в
обrцссlб |l il1] о t]ii,l,{.].I I t, t t с l ii о ll I,iI I I lj,] аlU4 tl.

9.6./(.lllr Iltl.tlllr1l,tlttiI tlij1,,111IollI,Lli\4иcrI JI1,I,0,I,1IoI,o гIитания родители (законные
ПPelIC'I'alr1,1'I'cJlI.1) tlб1"1i1,,rIllel,()c,I пl]еl\()сl,аI]JIяIо,г заявление на имя директора
opгalII{:]itI(ll1,1, oc)/l]lCc,I,ljJIrIIorrlcr,i образоватеJIьIIуIо lIеятельнос1,I), о
пре/lоt,.,l^lll].llс]I I 1.1 l l Jl lli,(),l,t:I.
9.7, /t"lrlr oбcctI()rlt]lIii,l c]]oeBl)eN4cI]IIoI,o tlоJIуI{ения горячего питания
обучаrсltllll\,l14с,I, lIiiI(l)1,I,I,14Q с,го.]IоI], собJIlоitениrl гигиенического состояния
зала lIiI(0.Ii1,1l()Й с i,L),1ltllз(lй, tta OcIIoI]atII1414 IIриказа и IIJтатIIого расписания,
yTBep)Ii/{cllIil)Ix /t1.1i)t]li,l,()}loM IlII(олl)I, rIриIIимаIотсrI работшики зала школьной
столоtзсlii.
9.8. Ilи,t,аttt.lс об\,,lаlоII],I.1хсrI ocyIцecTI]JIrIel,crI в соответствии с ПоложеFIием об
opгaII1.I,Jillll1Il llIlt,[tittllt сlбучаIоIllихсrI I] lI]I(OJIe, организоваI]но, по классам, под
набJIl()/(сllI,1сN4 I("Ita()()ll()I,o l]уI(оl]одI41,еJIrI I,IJIи /1ругого сотрудrIик?. шкоJILI.

I

Х. OтBec,l веIIIIост,ь.

10.1. ,t{иrl)(,i(,i,()l_) IlIl(t).Jll)l llccc,1,o,1,Bel,c,гI]cIIIIocTb в прелелах своей I(ом[е,геIIции
[epe/ l oб t t ttli:,,l, tз tl п,t, о(l у. t tl IоI Ilи I\4 t Iся, и х l)о/\и,гелями (законными
пpeдc,I^ill]1.1,|,cJlrlbllt),ta ()|)I,аIIизаlциIо и l)е,]уJIьтаты деятельности IIIкольной



стол()Irоi.I IJ cO(),i,ljc,1,0,1,1]1414 с (Ьу[Iкц}{оFIаJIьIIыми обязанностями, трудовым

догоI}ороN4 14 У c,I а t}oN4 opI,aII из?] IIи 14, осуlllествляIоцdей образовагелЬную

ДеЯТеJI IlI { OC'I'I>, ij'l'it |i)I(C :

о -Jir )lllc,1, 1.1 Ir,()lI,1,p()Jtt, IIoc,I,\/II],II]lllLlX бtо/.lжетных и внебIоджетных средств;
о 1]а clJoel]])L]N,l0lllIoe заI(JIIot{еI{ие /lогоI]оров с организацией, оказываIоtцей

)/cJl)/I,14 ol)I,i-ll i ll r,i]llии IlитаrIия;
r l]a Iti:lJIиrillо I.1 сос,I,ояIIие мебеJIи в с,головой, обеспечение столовой

,l,cxllOJI()1,1.IllcOlii.l\4 обору/lоI]аtIием, кухоFIFIым инвентарем и посудой,,
N4OI()lllI.INli,l I,1 tl1,1|],I,rIII(1,IN4и срс/lс,l,t]ill\4и Ii соо,гветствии с норма,гивами;

о l]it <lбс:cltI[|tIcIi1.1c сlIеIlо/\сil(/дой и среllст1]ами иIIливидуаJIьI{ой защи,гы

раб o,r,I I I] l(() l] tlбс; 1е l l l lo го :]аJIа c,t,oJI овой.
10.2. l]aI]0liylotrllrtli rtpo14зt]ollcl]l]oм (rшсф-rlоrзар) является материально-
OTBel'C'I'B()llIII)Il\l JlItItON4 I'l tIеСе'Г О'ГВе'I'С'ГI]еIIIIОСТЬ В СООТВеТСТВИИ С ДОЛЖНОСТНОЙ
ИНс1,1))/I(ltrlсiл:

о l]a сt;б:lIcll{t tlI.1с,|,ехIloJIоI,14и 14 KtlIIecт,I]a приготовления пищи;
о lJa l(ilLIc(.),I,1Jt) t1,1lti.rl Il 1.1,чIегlиii) сроl(и реаJIизуемой Ilродукции и условия

XP{l i ieI I I I)l l i |)tl,tt,lz111 114о''

о l]a t|lt,ttlalIc()l]o- хсlзяtйсr:всII}IуIо llея,геJIь}{ос,гь столовой;
о За cl]ocl]l.)c\,lcI Il loc оd)ормлеI Iие ilоItуме}Iтации и отчетности;
о За 0()бJlI()]lcIiLIc (l?.lIIи,I,аlрIIо-I,иI,исIIиtIеских норм и правиJI;
о l]rr cl]oel]l)e\IcIl l i()c rlpoxo)I(llclIи0 работниками столовой медицинского и

t t 1lot|lt,t,lta li,l I.1 
t {(.]t] l(OI,o ocM()т,pll;

о l]a (),t,II)/cI( Il14,I,itllия в соо,гI]е,I,с,гlлLlи с графиком;
о 1]а I li]/(JIc)IilllI(oc соllержаllIие и эксгuIуатациIо помещений,

,l,cx 
l l oJ I () I,t.l r I ес I(o 1,o oбopy,ltor]al I 14 rI и кухонного инвентаря;

о l-]lr I]()/tcl I 1.1(] c,;I(01 lc,llcJ]I)IloI,o 1 oB;IplIOI,o о,гLIёта;

о l]ll t,сlб"ltlо/l(-,l]1,1с Ill)i.ll]14JI и 1]ребоIзаttий охраны труда, пожарной
бс,ltltlilсIiос,i,]l, (]l]ttI.I,гr-IрIIо-гLlI,LlсIIi,{ческих IIорм на пищеблоке школы.

10.3. JlLlI|(), o,I,Iil"],l,c,1,IlcIIlloc за орI,аIIизi.lllиIо IlитаIIия, цесет отRествеtIносl,ь:
о l]a lII]tlI]14"rIt,ttr;c tIlopivlиI]oI]ar[I1,1c сво/IlIых списков обучаIощихся дJIя

Ill)c,rloc,l,il i]"]]()l I I.iri tl LIl,itlI|4rI;

о \/,rc,i,tlliili,l,it,tt)t,l(tli,t IlосеII(tlе\,{ос,гI4 iIIItоJILниками столовой;
о ()xi;l,),t, tl6_5,,1i,ll()IIt1.1xOя l1и,l,аLI1,1с;

о 1-1;r c7l(c/1llcI]Illllir rrоря2lок yrlg,,", I(оJ]иLIес,гва фактически получен}Iых
обч, t а i сl tt lI] l\ I l i L, )l,ti.I ll],p[j] I(OIз, обе7lо tз, IIоJIдников;

о '.Jlr UllOcl]i)c\,lcIIli,\/IO cl(atly,габе"rtll IlосеIцаемости столовой
об 1,,-161,r,, (I l i\,i 1.1crl ;

о lJa ()IIl]cll().JlcllI.10 liоII,1,иLII,слIl,а обу.lпlпrчихся, нуждающихся в
бссl t.ltit,l,t l()\1. Ilt iбо .llbI,o,гlIoM пи,гillIии.



Х I, !{orlT,po.rl t) /(еrI,I,еJlьIIости столовой.
l l,l. l(tlII,I,})O,iIl) ,]|l pi]IlиolIaJIIlIlI>Iгu1 II14танием и санитарно- гигиеническим
c()c,I,ttr|III,IcN4 с,гtl:lоtlой осуIIlсrстl]JIrlIо,г органы государственного
са II:) II I.1/ll Ii-l,,l:]Ol)a,

l I.2. I(оrI,гроJIL l(aLIec]]Ba IIи,],аIII,{я по органолептическим пок€Lзателям
(браrссра>I( lIlllltlr) /lcl гIриема се обу.lпlоIцимися ежедневrIо осуществляет
I(()N,tI,IcCI.1il lIo i(()i],l,pOJIIo зa-t орI,аIIIлзаtlией и качеством питания,
б1"latcclэalti)/ 1,о,I,оI]ой lrролуl<Ilии, у1ворждаемая руководителем школы на
()illill 1,o/1 i] c.oc,l,[lBc IIс меIIее 3-х .tcllol]eK, в,гом чисJIе мелицинский

рабо,гttttl;.
l l ,.], 

.I(ol1,1,1)ojlL 
\lс,l,[],lIIеIl14я IIреllttисаний по организации питания,

tlctttloб1"lilз()I]aIILlrl I] сис,гсме IIII(oJIbIIoI,o tIит,аI{ия осуществляет директор
обrrti:обрiIз()I]ijl,I,cjILIIой ol)i,alIизаIIии. flиректор Iпколы обеспечивает
pijlccN4(),1,1)cII1,Ic I]()tIpocoв орI,аIIизill]ии пи,гания обучаIоIцихся на
,.,,,,,q,,l 

цfl I I I.1 я х l)o/I l4,г9JI ьских ссlбраt t и й и Сове,га IIJколы.
l l .zt. I(olt1,1)o.jIl, l]c)I(1,1N4a 1,1 lti:ltIсс,гI]а IIитаI{ия обуqп19II{ихся, сани,гарно-
,1,oxli14ilt]cllillx 

),с;tоlзtай IIа IIиtIlеб-rtоlсе и в обеденIIом зале, соб.пtодения
Il|)аI]иJI .ltt.t,tlttlii l,иi,I4сI,Iы персоIIzlJIом столовой и своевременности
IIp()xoi](,IlcIlI.Iя 0|lIIиl]aprloI,o I\4иIILIмума осупIес,гвляет медицинскиЙ
pt,tбtl,1,tIIIli lIII(сt.II1,I (коплиссиrI l1o коIIтролIо за организацией и качеством
I i I.1,I,{1 ll t.t яt . б 1ltt tcc р il )r(y l,о,гсl во I.i I I l)o/t)/ KI {и и),
l 1.5.Kol1,I,1)()JIl) oxIjil,гai I,ol]rI(l14N4 IIиl,а]I{ием обучаIоlцихсrI осушlестI]JlrIе,г
o,I,1](],l,C,I,1]ol i t t 1,1 ij,]a ol]I,aII14зaI l14IO II и],аI{ия в IIIколе.
l l ,6. IitlrI,1,1)o.]It, сlоб.lttо2цQlIия 1,ехIIоJlогии и качестRа приготовJIеI]ии
III,iIlI,i.I, )/Cil()I]1.1li 

,r,раltсttор,I,ировI(и IIl]о/]ук,гов поставtциками, соблtодения
I I 

l 
)iI il t4.jI 1,1,t рсбtl tlil t ll,l й охl"хII I 1,I l,I]yllrr, пожарной безопасности,

citll1.1,гtlpIl()-I,I.]I,1.10ll14.-IecKиX IropM рабс)т]Ilиками шIкольной с,головой
()с\/lIlсс,I,I]JIrlс,t"lаl]с/lуIоttlий ttроttзI]одством (rrlеф-повар) rпколl,цой
c,t,tl;tot;clii ll l(оI\4t.{соия по I(оII,гроJIIо за организацией и каLIес,гI]ом
II LI'I'tltI l,tll, бllа I(c]]a)Ii)/ t,отоtзоt)i Ilро/lукtlии.
l 1.7. ](tlll,i,])oJIIl IlitJIt4LIия обillэуltоваlI{ия, иIIвеI{,гаря, посуды, спецодея(ды
14 i,llI/11,Il}Illl.YaJlI)lll)]X СРе/]С'ГВ :]ЁlII{И'ГI)I, а ТаКЖе ЧИСТЯЩИХ И МОIОЩИХ

c|.)(].liO,|-l] t)C5l111*,",,,]JIrIe], зtlt\4ес,гиl,еJIL /Iирек,гора по администратиI]но-
хtl,зlt iic,r,lзtэt t t t сl ii ;lа боr,е.
l 1.8. I(tlrI,1,|]oIII) IlcIloJIIIell14rI N4уII1,1tlигIаJIьного контракта на поставку
lII)()./(YIi'l'()I] lII,1'I'i:lIll1rI,'_]il llCJICl}llIN'l t,lСIIОJIЬЗОВаIIИеМ СРе/]С'ГВ,

Iil]o,r(tIl]:]IIii,lcIIllIl]x IIi,l IIи,I,аlII1,1с обу,lзlоrrlихся, осуцdестRJIяет коми,гет
об 1lil,зсl tзii t t tt я .

l l .9. Iirt<i:l(lIcI]lIoc N4eIlIo размсIItаl,гI) в I]иде электронной таблицы в
tIlcll,пta,t,c Х l ,S )i IJ coo,I,I]c,I,c1,1JytolIlc]\4 разIIеJIе на сай,ге
tlбtrlсобрiI,1оI]i,i,l,t]JILIIой орI,аliLl:]tlIlии (письмо Мин просвещения России
o,1 I'l.0_5,]():]] _|$r I'/1-1l58\0l к () ра:змеIцеIIии MeHIo)



Y'l1 I]i
}" i i. l l Ё}r} !}plJIil ll0!}е/lеIIиrI в lIIколIrIlои столовои.

l2.1, I}о l]l)(]N4rl lIl)14ctr4a II],lIIl],I в с,I,oJIоI]ой обучаrощимся надле)Itит
Ill)Ii,]lcp)I(Illti:l,I,I)C,l хороlIlих ]\,1aIlep LI I]ести себяl пристойно.
l.],2, ()бvtiilIoIIlI.1ccrI /loJI)I(Ii1,I )/I]t])I(I.1,геJIь}Iо от}Iоситься к работникам
сl,t,tllttltзоii , l}LIIloJIlIrI,I,1) I4x ,грс:боtзirttия, относяrцихся к соблIодениIо
Il Оl)rIlЦКа I,1 .ll14CI It,l I IJT14IIIlI.

l2.j. Разl,()I)i.]l]lllJi1,1,tl l]o RреN,I,I Ilpl{eMa IrиIци следует [Ie громко, чтобы не
бссt tcltcot 1,I,L,гсх, |(,l,tl lItlXoilLl,I,cя Ilo соседству.
l 2..4.I|ga.rIc IIl]llIl11,1,14rI IIиll1LI оJIеllусl,убрать со стоJIа, задвиI]уть I{a место
C,l .\,J I .

l2.5, I lcoбxollt.l1,1o бсрелtI{о о,гI,Iоси,I]ься к имуtцеству школьной
c,I,0"II()l}oii.

1.1,(l. l]lrl]i)cIIli.lc,],c11 IIp14x()i ll.,l l,b I] c,t,oJloBylo в I]ерхней одежде.
|'2,7, l Iсr lбхо7цl r \ I () I l роявJI я,I,1) l]I l и маIIие и осторожность при получении
I.t 1lt 19,,,,,,,ar-.lIсIIи 14 I,оряLlих б;llоil.
l2.8.ЗаrlllсlIlас,I,сrI I]I)Iхо/lиl]]) из с,I,оJIовой с елой и посудой.
l ,].9. I I1lrr гtрио6lэс,r,сIrии IIро/lукIlии в буфе,ге следует соблIодать
orIc|)Oi !ll, C,I,ill)tIIcl(.IIaccIIиI(aN4 yBa)I(l{],cJIbI{o отI{оситься к обучаIощимся
I lll l Ii'lJl l) I ILl х I(Jl i:l C()() I].

l2.10. ()Llс,,tус,г t]l)IIIojlIIя,I,1) уlti]зt}IIиrI дежурных по столовой учителей,
l) С i,l I' 14 ll О I t ;:l'I' t) I l il :З а N,{ О t I i:'t I I 14 Я .

]:].l l .I lcclбxozlllN,Io собJ]Io/{а,гь I]равила лич}Iой гигие}Iы.

XI ý t. l\oKyMeIlтallиrl.

1 :].l , I] II]к()JII)Ilой с,го.rtоI}trй доJI)I(Ilа находится следующая
/l() I()1N4 el I,1,i,l I lи я :

о I Ittr':,t,clrlIItec i-Io:tcl>tcert14e о IIIl(оJIьIrой с,головой;
с Ilcl.itcul(cII1.Ic об opl,aIII,I:]aIlиIJ Ilиl,аlIIиrr обучаIоtt{ихся в школе;
о l ltl:l())l(cllI.1c о Illlо14зI]олс,|,t]сIIliом KoI,ITpoJIe оргаIIизации и качестI]а

IlII,I,alIl LIrI I} IIlI(ojIC;

о lIo"ltclrl(cllI.Ic о liоIчlI,IсQии IIо l(otil]poJllo за организацией и качеством
Il 1,1,I,itIl лtя, бlэаl<сl)а)I(у I,отоI]ой гIро/(укции;

о ('ittt1 It,ttt 2,.З12.t\..j590-20 <<()alllaT,il1]IIo эпидемиологические требования к
о 

l 
) I,il I l l]за l l1.1 14 об l I locl,I]cII l I о t,o I]14,I,al I ия населения)) ;

о ()cl{()l]tIoLl 2-х ttс/(е-rII)IIое MclIIo, в](JItочаIощее MeHIo для возрастной
I'l)\/|lI]1,1 ,lцс,l,сЙ (cl1,7 до l2 Jle,l, 14 ol, 12 JIе,г и с,гарIJIе);

о'I'cx i IoJIсl1,I.{ (IcQIi1,I0 I(ap,I,bI I(yJI иIItlрtIых изllелий;
о lJаяrl]l(Il IIal IIи,I,аlIlIlс;



о [,.)I(с/IIIcIjIlo0 N,IcllI{) с уI(;tзаIl1.Iем I]t)Ixo/Ia блIод для возрастной группы
ll(j,l,cй (o,r 7 llo l2 JIеl, }.{ o,1, l2 Jlel, 14 старше);

о I(it.ltI)I(\/JIilIlI,IrI I(0Ir IIа блIо/цt] по Me[lIo;
о /(tlr<l,п4c]l,i,I)l) y/(()o,1,oRcprlIolIt14c каLIество tIоступаIощего сырья,

,111.111,(lаб1]IIl(ijll,oIi" гIpo/Iol]oJll,с,гвеtII,Iых товаров (сертификаты
C()()'l'l]C'I'C l'l]iIri) )',iioC'I'OI}cl)cIIl,tr1 I(alIcc,I,I]a, накладные с указаFIием
cI]L]/lcItlrii (l сср,r,rrt|lиr(ill]аl,х, cpoI(aX }..l:]го,гоI]jIения и реализации
Ill)0/l)/l(l1rlr.r);

о l/h t(i)oI)Mal\LirI oCj 14:]t,o,I,oBI,I,I]сJI0 и усJIугах;
о Ilc,tlcltrzlo(],i,ll I(oI1,1,1)()JI11 l]al l]i,lItI.IoIIol\4 IIитаI]ия летей (При"lrоrкение.j\ф13 к

(]lrrrI Illrr ] ,3l2.4..}.SЯg- 2Оr. /{or<yvrсrI1,оос,гаI]Jlяется мелрабо1ником
lIlI(()JIt,l IiiI)I(zrlLIi]'/-l0:trlcli и зltl,tо"lttIяется eжe/I[IeBI]o.

о )I(1,prI|lJI 1zrlg,1,^ IIсtсеlllа]Qмосl]и летей;
r )|(1zlltritJI _\/lIс,,г,1 I(flJIopийlloc,t,l.t (рас.lеr,и оценка использованного на

Oi ll I () I'O 1эсбс t l](a Ol)e/]I ICClz,1,6r 1 1 16I,o I Iабора пищевых продуктов
Ill)oI]o/l].lI,crl o/1I,|I] l)аз rз l0ltrreй, ttо/lс.tе,г энергетической tIенности
Il0,IIyt,lcItII()l,() раlLиона гlI4,I,аIlиr| и еоl(ержания в нем основных пищевых
Ilcl I\cO,j,l] l I l)oI]oilI t,l,crI eжcN,lecrILIIro);

о )](yprtlt:r бlli"ll(cl)[l)I(?.l сI(ороtIор,I,яIIlсйся гIиIцевой продукции;
о )|{1,prla:l 61lat<cl)il)I(a t,о,гоtзtlй гtиtllсtзой пролукции;
о )|(1,prli,lJl \/(lc,l,al 1эitбо,гt,t баtс,герt.ltциl(lrой JIампы на пишlебJIоке;
о )l(),prIaJl I,cllclэaJIt,ttoй уборкll, веl(омость у.I9та обработки посуды,

C,l,()Jl()l]Illx r rрибоllсlIз, обору/(оI]аIIия;
о }i(5,1lrI[]JI \/tIc,I,al ,|,(lN,lIlel);ll,ypIIoгo 

рс)кима хоJIодильного оборулования;
о ){(1;1lrlilJI _\/tlc,l,zi 

,l(]N4IIеl]а,г)/I)ьt 
14 I]Jli-.liI(tIости в склалских tIомещениях;

о I Illr,rrсаз <<() I(oII,1,1)oJIe зil оl)l,аItизаIiией питания)
о I(rII,1l,al o,|,:tl)li]oI] I] ttре21"llо>ttеttий.

X"l V" -}а Klr lочрI,!,еJtьные [IоJIо}кения.

I4.1, lltti:,l,сlяltlсlg {|o.Jlil)I(elt1,1c о IIIкоJIьI{ой столовой является локальным
IIoPN4aI,1]1.II]IIIlIM a:ll(,гом, IlриI{имас,гсrI IIа Сове,ге Iпколы и утверждается
(:rr.rбo l]I}()l(l.Il,crl tl 21еl,iс,гlзl,rс) ltрикitзом /Iиректора оргаI{изации,
о i: ;z 1 1 19,,,,,,зl t lt to tt lc й об разо rза,I,сJI ь I I у Io IIея,геJIьrIост,L.
l4,2, I]ct.: 1.1:]i\4cIlcIILIrI LI /lolIoJIlIelI14rI, вIlосимые в настоящее Положение,
or|lcl pп,r.lt rl c,I,c,t I] t I 14 cbN4 0tt t l ой r|iopMc I] соответствии действуIоrцим
l] i:l l(( ) I I O/(tl' l'C,I l l)c'l'l,,O N,I Росс l.t Й с r<cl Й СI)е:tерации.

l4.З. Ilcl"rlc;itccttI1(: IIpI,|II14M|le,],crI I,Ia IIеопредеJIеI{rtый срок. Изменеtrия и
ilOlIOJlIlelI1,1r] к IIt-)"ltcllcoIl14I() Ilриlll4маIо,l,ся в порялке, предусмотренном
ll. lzl. l , ttас,t,t-lяlItt]го ГIоло>t<еttttяl.

l4.zl. i Iclc.;tc IllэL{llrI,I,иrt I-Iо,rlо>tссllия (или изменений и дополнений
O'I'/[O"II1,II1,Ix II)/lIl(,1,ot] 14 l]аз/IlеJI(ltз) tз lrовой редакции предыдущая
|)t].IIiil(IlI,1rl ilI]']'o\lil'I'Ll'-tcCliiJ )/'I'l)alt]l]I]tle'I'cИJIy.


