
муниципальное автономное общеобразовательное учреждениемуниципального образования город Краснодар средняя
общеобразовательная школа j\tb б5 ,r."r героя Советского Союза

Корницкого МихаилаМихайловича
Российская Федер ация, 3 5 0900, 

_город Краснодар, улица .Щорожная, 1 тел.
(86l)225-7 6-43, факс (86 1) zz3-T в-цs

Приказ

(10) августа 2022 года м 01,|I -2вбlб
г. Краснодар

об утверж(дении Положения о бракеражной комиссии муниципального
авто ном ного общеобразовательного учре}цдения муници пальногообразования горол Краснодар средней общеобразовательной школы л1б5 имени Героя Советско.о сойза Корницкого Михаила Михайловича

В соответствии со статьей з7 Федералъного закона от 29 декабря 2Ol2
года <Об образовании в Роосийской Федерации, Федеральным законом от 02
января 2000 года J\l"g 29-ФЗ <<о качестве и безопасности пищевых продуктов),
Федеральным законом от 01 марта 202О года Ns 47-ФЗ (о внесении
изменениЙ В Федеральный закоН (О качестве и безопасности пищевых
продуктов), на основании решения педагогического совета мБоу сош Jъб5 от 10,08,2021 года протокол J\э 45, в целях KoHTpoJuI за организацией
полноценного и здорового питания учащихсяrприказываю:
1, Утвердитъ <<положение о бракеражной комиссии муниципального
автономного общеобразовательного учреждения муниципаJIьного
образования город Краснодар средней общеобразовательной школы j\ъ 65имени Героя Советского Союза Корницкого Михаила Михайловича))
(приложение J\Ъ 1).

2. Ввести в действие настоящее Положение с момента
З, З ам е стителЮ й -* ;;;;ъ #"-: чтх т? il;х T]i]I^]; стит ьполоrкениена официальном сайте образователъной организации в сети<Интернет> для ознакомления участников образовательного процесса.
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Щиректор МАОУ СО Ж.К. Нагимулина



муниципальное автономное общеобразовательное учреждение
муниципального образования город Краснодар

средняя общеобразовательная школа ль б5 имени Героя Советского Союза
Корницкого Михаила Михайловича

ЛОКАЛЬНЫЙ НОРМАТИВНЫЙ ДКТ

Приложение J\Ъ 1

к приказу МАОУ СОШ j\b 65
от 10.08.2022 годаЛЬ 01 .I1- 286lб

согласовано
на заседании управляющего совета
МАОУ СОШ Jф 65 протокол ЛГч 3
от <10> авгулста 2022 года J\b 45
Предсе управляющего совета

Л.Б.Свинаренко

ПОЛОЖЕНИЕ
О БРАКЕРАЖНОЙ КОМИССИИ МУНИЦИПАЛЬНОГО

АВТОНОЧЦОГО ОБЩЕОБРАЗОВАТЕЛЬНОГО УЧРЕЖДЕНИЯ
МУНИЦИПАЛЬНОГО ОБРАЗОВАНИЯ ГОРОД КРАСНОДАР

срЕднЕй овщшоБрАзовАтЕльноЙ школы ль б5 имЕни гЕроя
СОВЕТСКОГО СОЮЗА КОРНИЦКОГО МИХАИЛА МИХАЙЛОВИЧД-

1.оБщиЕ положЕIмя
1,1. Настоящее Положение разработано в соответствии со статьей з7

Федерального закона от 29 декабря 20lt2 года J\ъ 273-ФЗ коб образовании в
Российской Федерации, Федеральным законом от 02 января 2000 года Ns 29-ФЗ
<о качестве и безопасности пищевыХ продуктов>>, Федеральным законом от 01
марта 2020 года J\ъ 47_ФЗ <<о внесении изменений в Федера.пъный закон <<о

качестве и безопасности пищевых продуктов), Постановлением Главного
государственного санитарного врача РФ от 27.10.2020 J\b 32 <Об утверждении
санитарно-эпидемиологических правил и норм СанПин 2.з12.4.з5gо-2о
<санитарно-эпидемиологические требования к организации общественного
питания населения> ( раздел VIII).

L2. Положение о бракеражной комиссии в мАоУ соШ j\ъ 65
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регулирует отношения между школой и предприятиями, оказывающими услугу
питания.

2. ОРГАНИЗАЦИЯ РАБОТЫ БРАКЕРАЖНОЙ КОМИС СИИ2.1. Бракеражная комиссия осуществляет оценку качества
приготовляемых блюд и температуры

2.2.
эмых олюд и температуры горячих блюд при р€tздаче.в состав бракеражной комиссии входит не менее пяти человек:

заведующий производством организации, оказывающей услуги по организации
питания, работники образовательной организацииэ ответственные за
организацию пиТанvIя, предстаВителЬ родителей обучающихся, медицинский
работник (no согласованию с медицинским учреждением, обслуживающим
образовательную организацию).

2,з, Все блюда и кулинарные изделия, изготовляемые в предприятиях
общественного питания, подлежат обязательному бракеражу по мере их.
ГОТОВНОСТИ, ПРОбУ СНИМаЮТ НеПосредственно из ёмкостей, в которых пища
готовитСя, ВыдаЧа готовОй пищи осуществляется только после снятия пробы.

2.4. ВеС порционныХ блюд должен соответствовать выходу блюд,
указанномУ В менЮ раскладке. Для определения правильности веса
приготовленных изделий и полуфабрикатов одновременно взвешивается 5-10
порциЙ каждого вида изделий, гарниры и другие нештучные изделия - путём
взвешивания порций, взятых при отпуске потребителю.

2,5, Результат бракеража регистрируется в <журнале бракеража готовой
пищевой продукции), который оформляется в соответствии с приложением J\Гs 4СанПиН 2.з l2.4.з 590-20. Журнал бракеража должен быть,Jyгrcll vРcrкýPanta лOJIжен оЫТЬ ПРоНУМерОВаН,
прошнурован и заверен печатью. Хранится журнал бракеража у заведующего
производством.

ответственность: директор предприятия,
питания, заведующий производством и

2.6. За качество пищи несут
ок€lзывающего услугу организации
повара, изготовляющие продукцию.

2,7, При нарушении технологии приготовления пищи, а также в случаенеготовности, блюдо к выдаче не допускается до устранения выявленных
кулинарных недоататков.

2,8, Оценка качества блюд и готовых кулинарных изделий производитсяпо органолептическим показателям: запаху, внешнему Виду, цвету,консистенции, вкусу. В зависимости от этих показателей даются оценки
изделияМ отлично, хорошо, удовлетВорительно, неудовлетворителъно (брак).

2,9, Оценка (отлично)) даётся таким блюдам и кулинарным изделиям,
которые соответствуют по запаху, внешнему Виду, цвету и консистенции,
утверждённой рецептуре и другим показателям, предусмотренным
требованиями.

оценка (хорошо) даётся блюдам и кулинарным изделиям, которые



имеют один незначительный дефект (недосолен, не доведён до нужного цвета ит.д.)

оценка ((удовлетворительно>> даётся блюдам и кулинарным изделиям,
которые имеюТ откJIонения оТ требований кулинарии, но пригодны для
потребления и продажи без переработки.

оценка (неудовлетворительно) даётся блюдам и кулинарным изделиям,
имеющим следующие недостатки: посторонний, несвойственный изделиям вкус
и заIIах, резко пересоленные, недожаренные, подгорелые, утратившие свою
форму, имеющие несвойственную консистенцию, неполновесные или другие
гIризнаки, портящие блюда и изделия.

ПРОДУКЦИЯ, ВЫПУСКаеМая промышленностью (соки, напитки, сырки,йогурты и лругие) оценивается как <<доброкачественная)) или
<недо брокачественная).

2,10. оценка качества блюд и кулинарных изделий заносится в
журнал установленной формы и оформляется подписями членов комиссии.


